
 

 

 

 

Przyjęcie Weselne 
 

Bufet deserowy 

Ciasta własnego wypieku, deserki : Panna Cotta, 

Mini Pavlova, deser Bawarski, deserki owocowe, 

Musy owocowe, Musy czekoladowe, Owoce 

filetowane, Kawa z ekspresu, lemoniady smakowe, 

Senik nowojorski z pistacjami, Torcik bezowy  

z owocami 
 

Cena 350 zł/os. 
*Apartament dla Nowożeńców w cenie 

*Kwiaty w stołach, pokrowce oraz świece w cenie 

*soki, woda mineralna, napoje gazowane (bez limitu) 

*Alkohol – bez opłaty korkowej 

*Rezerwacja Sali do godz. 4:00 

Fotograf/kamerzysta/DJ 120zł/os. 

*zniżka 20% na bar 

*Menu dziecięce 

50% – dzieci do lat 8 

65 zł – dzieci do lat 3 

Rosół z domowym makaronem, Fileciki z kurczaka, 

frytki i mizeria 

 

*Dodatkowo  

Stół Wiejski na zimno  

1500-2500zł 

 

 

 

*Zabrania się stosowania konfetti zarówno przed obiektem 

jak i w środku. Za nieprzestrzeganie zakazów przez Gości, 

Zamawiający zostanie obciążony karą pieniężną (konfetti – 

200zł/szt. 

• Dania Główne 

Strogonow wołowy lub Consomme  

z kołdunami litewskimi 

• Polędwiczki sous-vide w otulinie podane 

na sosie blue cheese oraz gratini i mixem 

sałat  lub Udo z kaczki confit z gruszką i 

żurawiną  oraz gratini i glazurawane 

buraki 

• I Danie na gorąco na półmiskach 

Roladka drobiowa z suszonymi 

pomidorami  

i serem korycińskim, kopytka, surówką 

szwedzką oraz Schab sous-vide podany 

na sosie szalotkowym ,opiekane ziemniaki 

• II Bufet Wiejski na gorąco  

Kartacze sejneńskie, Mix pierogów –  

z mięsem, ze szpinakiem, ukraińskie, 

Kiszka ziemniaczana, babka 

ziemniaczana, Karkówka z sosem 

grzybowym, Surówka 

• III Danie na gorąco 

Barszcz czerwony z pasztecikiem lub 

Żurek z kiełbasą i jajkiem 

• Przekąski zimne w zestawie  

w pieczywem 

Tatar wołowy z dodatkami 

Mięsa pieczone i wędzone własnego 

wyszynku w towarzystwie rolady 

drobiowej na chutneyu jabłkowym 

Mix pasztetów – wieprzowy z 

czarnuszką, drobiowy z żurawiną, z pora 

i z marchewki 

Schab sous-vide z sosem jajeczno-

chrzanowym 

Tymbaliki drobiowe w towarzystwie 

Jajek faszerowanych pastami 

Śledź w trzech odsłonach  

Strudel z kapustą i grzybami 

Szczupak faszerowany z sosem tatarskim  

Miruna z salsą węgierską 

Mini tortille z warzywami  

Sałatka z serem pleśniowym, gruszką 

 i włoskim orzechem 

Sałatka z grillowanym kurczakiem 


